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Rindsgulasch A,LO 10,90

Krenfletsch nach , meiner Art”

( gekochte Schweineschulter mit Wurzelgemiise § Erdipfel ) L0 10,90
wildbeuschl mit Erdipfel- oder Serviettenknsdel A,D,L,O 11,50
Frankfurter od. Debreziner mit Senf, Kren § Gebick A,M,0 5,50
Frankfurter od. Debreziner mit qulaschsaft A,L,M,0 6,50
Schinken - Kiise - Toast mit Salatgarnitur A,G,LLM,O 6,20
Schweineleber gebacken mit salat A, C, g 0 13,50
Schwelneleber gerbstet mit Erdipfel A, G LM, O 13,20

smzia Litiit vom Stkahtrseh

Hirschragout mit Serviettenknsdel § Preiselbeeren.  A,C,G,LM,O 13,90
veogetarisches

Gerbstete Erdipfelknsoel mit €L § salat A, C 11,90
qebackener Kise mit Preiselbeeren § Salat A, C,q 0 13,90

Gewiiselaibchen mit Dipsauce § Blattsalat A C g L 12,50
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Frittaten - oder Leberkndoelsuppe
Kirbiscremesuppe
Gansleinmachsuppe wit Broselknidel

UNSERE HAUPTGERICHTE
wiener Schinttzel mit Salat

Cordon - Blew mit Pommes frites § Salat
Z wiebelrostbraten wmit Braterdipfel § salat

Grillkotelett mit Pommes, Gemirse § Kriiuterbutter

Hithnerfilet natur auf fruchtiger Currysauce
mit Rels § Geminse

Hasenriicken oder Keule in pikanter Rahmsauce wmit
Preiselbeeren & Erdapfelknddel

Hirschkalbsbraten vom Sika wmit Serviettenknidel
und Apfelrotkrauvt

Wildschweinbraten mit Wacholderrahmsauce,
Kiirbisstrudel & Gewmiise

Hirschkalbsteak zart rosa gegrillt, auf Steinpilzsavce mit
Kroketten & Gewmiise

Knusprig gebratene Ente mit Serviettenknidel
und Apfelrotkrauvt

steiwp'LLzsa uce mit Serviettenknodel

Zanderfilet natur auf Kirbisgemise § Petersileroitpfel

HAUSGEMACHTE , SUSSE VERSUCHUNGEN”
Marontschnitee

Schokobrownie mit § vanilleeis
Elsmarillenknédel mit Schlagobers

Somlauwer Nockerl

£ 4,30
e 4,90
€ 590

£13,90
£16,50
£ 18,50

€ 14,30

€ 16,80

€16,50
€ 1790
€ 1790
€3290

€ 2380

£ 14,80

£ 17,90

£ 3,80
£ ©,80
£ 5,00

£ 6,80



