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Rindsgulasch A,LO 11,50

Krenfletsch nach , meiner Art”

( gekochte Schweineschulter mit Wurzelgemiise § Erdipfel ) L0 11,50
wildbeuschl mit Erdipfel- oder Serviettenknsdel A,D,L,O 11,90
Frankfurter od. Debreziner mit Senf, Kren § Gebick A,M,0 5,50
Frankfurter od. Debreziner mit qulaschsaft A,L,M,0 6,50
Schinken - Kiise - Toast mit Salatgarnitur A,G,LLM,O 6,20
Schweineleber gebacken mit salat A, C, g 0 13,50
Schwelneleber gerbstet mit Erdipfel A, G LM, O 13,20

smzia Litiit vom Stkahtrseh

Hirschragout mit Serviettenknsdel § Preiselbeeren  A,C,G,LLM,0 14,50
veogetarisches

Gerbstete Erdipfelknsoel mit €L § salat A, C 11,90
qebackener Kise mit Preiselbeeren § Salat A, C,q 0 13,90

Gewiiselaibchen mit Dipsauce § Blattsalat A C g L 12,50
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Frittatew - oder Leberknddelsuppe

Spargeleremesuppe

UNSERE HAUPTGERICHTE

wiener Schnitzel vom Schweln mit Salat
Schweinsbraten mit Erditpfellnsdel § sSalat
Cordon - Blew mit Pomimes frites § Salat

Z wiebelrostbraten mit Braterdipfel § Salat

Grillkotelett mit Pommes, Gemitse § Kriuterbutter
Spargel-Cordon-Blew mit Petersilerdipfel § Dipsauce
H’wtcwspie‘ﬁ mit Pommes, Gemise § Kriuterbutter

Hihnerfilet mit Gemitse-Mozzarella gratintert
auf cremigen BasilikRumgnoceht

Rinderfiletsteak mit Brateroipfel , Gemitse § Kriiuterbutter
Matbockragout mit Serviettenknidel § Preiselbeerbirne
Cremige Spargelnudeln mit Riucherlachsrose

Z anderfilet natur mit Kinoblauchbutter § Petersilerdipfel

HAUSGEMACHTE , SUSSE VERSUCHUNGEN*
Elsmarillenknsdel mit Schlagobers

Erdbeer-Topfenschnitte

Holunderblicten Panna Cotta
mit marinierten Erdbeeren § Zitroneneis

Schokobrownie mit vanilleeis § Fricchten

£ 4,50

£ 5,10

£ 14,90
€ 14,90
£ 17,90
£ 20,50

£15,50
£18,90

£19,20

€ 137,90
€ 34,90
€14,90

€ 16,80

£ 17,90

£ 5,00

£ 4,00

£ #,50
£ #,50



