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SUPPEN

Frittaten - oder Leberkndoelsuppe £ 4,20
Kirbiscremesuppe £ 5,50
Gqansleinmachsuppe mit Broselknsdel £ 6,00

UNSERE HAUPTGERICHTE

wiener Schinitzel vom Schweln mit Salat £ 15,50
Cordown - Blew mit Pommes frites § salat £ 18,50
Z wiebelrostbraten mit Braterdipfel § Salat £ 21,50
Grillkotelett mit Pommes, Gemiise § Kriuterbutter £15,90
H&.hwerspie‘ﬁ mLt Pommes, Gemiise § Kriluterbutter € 17,50
Geschwmorter Wildschweinbraten im Wacholderrahmsaf

wmit Kirbisstrudel & Gemise € 1950
Hirschragout mit Serviettenknddel & Preiselbeerbirne €1520
Hirschkalbsteak - rosa gebraten, an zweierlei Saucen

wmit Kroketten und Gemiise € 3490
Knusprig gebratenes Gansl mit Erdapfelknddel, Serviettenknadel

und Rotkraut € 31,50
Spinatknsdel auf waldpilzsauce £ 15,50

Zanderfilet natur auf Kitrbisgemiise mit Petersilerdiipfel € 19,90
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wirtshausklassiker

Rindsgulasch

Krenfleisch nach , meiner Art”

EURODO

AL O 12,80

( gekochter Schweinebauch mit wWurzelgemise § Erdipfel ) L0 12,20

wildbeuschl wmit Erdiipfel- oder Serviettenknsdel
Frankfurter od. Debreziner mit Senf, Kren § Gebiick
Frankfurter od. Debreziner mit qulaschsaft

Schinken - Kise - Toast mit Salatgarnitur

Vvegetarisches

Gerbstete Evdipfellknddel mit EL § Salat
Gebackener Kise mit Preiselbeeren § Salat

Gemiiselaibchen mit DPipsauce § Blattsalat

HAUSGEMACHTE ,SUSSE VERSUCHUNGEN

Elsmarillenknsdel mit Schlagobers
Cremeschnitte
Schokobrownte mit vantlleets

Gebackene Nougat-griebnsdel mit Ringlottenrbster

A,D,L,0O 13,50
A,M,0 6,00
A,L,M,O F#,50

A,G,LLM,O  F,50

A, C 12,50
A, C,G, O 14,50

A, C g L 12,20

©,00
4,50

7,90

£,50



